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Solicitud Talleres de Verano 2026   Aportación por taller $30

Fecha: ______________________________ 

Núm. Socio_______________ Distrito Cooperativo (Pueblo) ______________________________________

Nombre _________________________________________________________________________________

Dirección Postal___________________________________________________________________________

Tel. Residencial ______________________________ Tel. Celular __________________________________

Correo electrónico_________________________________________________________________________

Forma de Aportación: Efectivo_____ Giro_____ Cheque_____  Cuenta de Ahorro _____ Num. Cta ________

Talleres Seleccionados ______________________________________________________________________

Fecha y Lugar ______________________________________________________________________________

Los Talleres se ofrecerán en los Centros de División Técnica de Northbridge University
Educación Contínua de 8:00 am a 3:00pm.

Días: (12 de Junio Caguas), (19 de Junio Bayamón), (26 de Junio Arecibo), 
            (10 de Julio Ponce), (17 de Julio Mayagüez) 

TALLERES:
Paella: El participante conocerá los diferentes estilos de corte, sus nombres y los distintos métodos de
cocción en la cocina. Identificará las etapas de trabajo en una línea de producción de cocina y aprenderá a
describir los diferentes componentes en la elaboración de paellas. Se confeccionará tres tipos de paellas:
vegana, de carnes y de mariscos.
Charcutería:  Se presentará la metodología para calcular las porciones, según cantidad de comensales,
costo por bandeja y ganancias. Elaborará una bandeja con productos y una presentación de buena calidad
y vistosa para los comensales.
Galletas Estilo New York: En este curso, el participante examinará el trasfondo histórico de las galletas
NY style. Además, diferenciará entre los tipos de galletas, los estilos de preparación, las formas y la
decoración en las galletas NY style. A su vez, aplicará conocimientos en el uso de equipos. Asimismo,
empleará destrezas de creatividad y diseño en la confección de galletas NY style con diversos
ingredientes y métodos de preservación.
Decoración de Globos: En este curso, el participante diseñará composiciones decorativas con globos
mediante la selección de materiales y herramientas, la ejecución de técnicas básicas de inflado, atado,
torsión y ensamblaje, y la construcción de arreglos sencillos basados en un tema específico con principios
de color, proporción y equilibrio. 
Kokedama: Este taller sumergirá al participante en una experiencia creativa donde conocerá la historia y
filosofía detrás del Kokedama. Se discutirán las técnicas básicas para seleccionar las plantas y el musgo
adecuado de modo que pueda crear la esfera para su jardín y la mantenga con el cuidado y mantenimiento
apropiado.

 

Notas Importantes: 
Los talleres son solo para Socios; no se permiten acompañantes. Cada solicitud debe estar completada en su totalidad. Solicitud
incompleta será rechazada. Es requisito realizar la aportación en su totalidad para procesar y reservar el espacio. Las solicitudes
seran aceptadas según disponibilidad del taller seleccionado. Los espacios se asignarán en el orden de recibida la solicitud  y con
evidencia pago. Si el curso no cuenta con la matrícula requerida será cancelada y su aportación será reembolsada. Los cursos
requieren un mínimo de 10 y no más de 15 participantes. Si no asiste al taller, no se devolverá el dinero. 
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